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Mohrenstifte Romana-Paprika-Salat Gurkensalat bunter Krautsalat

SALATBUFFET )
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mit Krauterquark

mit Essig-Ol-Dressing

mit Dill-Dressing
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ALLERGENE / ZUSATZSTOFFE Banane Mango Joghurt Quarkcreme mitKirschen Frisches Obst oder
. Obstsalat aus Apfel, Traube
DESSERT i und Pfirsich
ALLERGENE / ZUSATZSTOFFE g g
ZUSATZSTOFFE ALLERGENE Die Komponenten mit diesem Logo entsprechen Anderungen vorbehalten

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff

mit Antioxidationsmittel
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koffeinhaltig

geschwarzt
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a:al-a4 Gluten.-erzeugnisse
b Krebstiere.-erzeugnisse

c Eier.-erzeugnisse

d Fisch.-erzeugnisse

e Erdnisse.-erzeugnisse

f Sojabohnen.-erzeugnisse

g Milch.-erzeugnisse (Laktose)

h:h1-h8 Schalenfriichte.-erzeugnisse
i Sellerie.-erzeugnisse

j Senf.-erzeugnisse

k Sesamsamen.-erzeugnisse

| Schwefeldioxid und Sulfite

m Lupinen.-erzeugnisse

n Weichtiere (Mollusken) -erzeugnisse
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schaft fiir Erndhrung eV. (DGE) als eine Meniilinie

zertifiziert.
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